
 

 
Betriebsbegehungen & interne Audits 
 
 
Hygiene / HACCP und IFS Food inkl. Produktschutz (Food Defense) 

 
Praxisnahe Überprüfung 

Um den Hygienestatus zu erfassen (Ist-Analyse) und kontinuierlich zu verbessern bzw. einen guten 
Status aufrecht zu erhalten, sollten alle Bereiche im Unternehmen mittels regelmäßiger 
dokumentierter Betriebsbegehungen (Betriebsrundgänge) überprüft werden. Mängel, die sich aus 
den Betriebsrundgängen ergeben müssen unverzüglich behoben werden, damit die grundlegenden 
hygienischen Anforderungen erfüllt sind. 

Die Anforderung Interne Audits durchzuführen, ist neben den regelmäßigen Betriebsbegehungen im 
Kapitel 5 des IFS Food Version 6 beschrieben. Als Vorbereitung auf die externe Zertifizierung, zur 
Schwachstellenanalyse (Qualität, Lebensmittelsicherheit & Produktschutz) sowie zur Überprüfung der 
erstellten Dokumentation sind externe   

 
Ich biete Ihnen folgendes:  

 Analyse der betrieblichen Situation (mit Fotodokumentation),  

 Aufzeigen von Schwachstellen und Einbringen von Lösungsansätzen  

 Überprüfung der Dokumentation (Hygiene/HACCP bzw. IFS Food Vers. 6) 

 Interviews der Mitarbeiter im Rahmen der internen Audits zur Vorbereitung  
auf die externe Zertifizierung 

 Optional: Begleitung des externen Zertifizierungsaudits. 

 

Ihre Aufgabe:  

 Bereitstellung der Dokumentation die überprüft werden soll, 

 Erstellung eines Auditplanes  

 Verantwortliche der zu auditierenden Abteilungen müssen vor Ort sein. 

 

Haben Sie Fragen oder benötigen Sie weitere Informationen zum Beratungsablauf? Gerne erstelle 
ich Ihnen auch ein unverbindliches Beratungsangebot. Ich freue mich auf Ihre Anfrage! 

 Kontaktformular unter: www.sabine-botterbrodt.de 

 per E-Mail: post@sabine-botterbrodt.de 

 telefonisch: +49 173 51 05 066 
 


